
 

 
Sehr geehrte Damen und Herren, 

 

 

           Willkommen im Hotel Schloss Stonsdorf, in einem der schönsten und 

romantischsten Orte in Niederschlesien. Dieses historische Gebäude mit 

restaurierten Innenräumen, stilvollen Zimmern, guter Küche und einer 

familiären Atmosphäre ist der ideale Ort, um einen unvergesslichen 

Hochzeitsempfang zu organisieren, Ihren Hochzeitseid zu wiederholen oder 

Ihren Hochzeitstag zu feiern. Unsere Erfahrung wird wesentlich zur 

reibungslosen Organisation solcher Veranstaltungen beitragen. 

           Das Schloss ist von einem der ältesten englischen Parks in der Region 

umgeben. Eine Fotosession unter freiem Himmel wird zu einem 

unvergesslichen Erlebnis. 

           Die Vielfalt der Restauranträume ermöglicht es Ihnen, nicht nur eine 

große Hochzeitsfeier in Begleitung eines Orchesters, sondern auch eine kleine 

Party mit einem von Ihnen gewählten Hochzeitsmenü zu organisieren. Für 

kleine Feiern empfehlen wir besonders den Spiegelraum, der aufgrund seiner 

optimalen Lage für alle Gäste eine Atmosphäre der Privatsphäre bietet. Wir 

bieten Ihnen auch Rosenterrassen und einen Innenhof, der mit einem 

französischen Garten verbunden ist. 

            Eine Vielzahl von Gelände rund um den Palast ermöglicht es Ihnen, die 

Zeremonie an Ihre Erwartungen und Vorstellungen anzupassen. Wenn es das 

Wetter zulässt, können die Braut und der Bräutigam zum Beispiel auf einer 

großen Wiese mit romantischem Blick auf die Śnieżka (Schneekoppe) oder auf 

Rosenterrassen, deren Hintergrund üppige Vegetation und eine äußerst 

spektakuläre Umgebung rund um den Palast ist, organisiert werden. 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

Im Folgenden präsentieren wir Ihnen eine detaillierte Beschreibung und 
die Bedingungen für die Organisation einer Feier im Schloss Stonsdorf. 

 
 
Hochzeitsfeier beinhaltet: 

 

• Begrüßung mit Sekt und Tartines, 

• festliches Hochzeitsmenü: Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert, 

• warme und kalte Gerichte in Form eines Buffets. 

Hochzeitssaal 

•  Ein Ballsaal mit 2 Kabinetts (140 m²) für bis zu 120 Personen  

 

 

 

 

•  Spiegelsaal - bis zu 40 Personen 

  

 

 

 

•  Kaminsaal mit der Bibliothek - bis zu 40 Personen 

 

 

 

 



 

Wir präsentieren Ihnen ein Beispielmenü, aus dem Sie ein Set auswählen können: 

 

I. Menü – 290,00 PLN p.P. 

 

zur Auswahl 

• Pastete 

• Petersiliencreme mit Lachs 

• Entenbein, Kartoffeln, junge Erbsen 

• dunkles Schokoladenmousse 

oder 

• geräucherte Forelle in frischer Gurkensauce 

• Steinpilzsuppe 

• Schweinelende, gefüllt mit Fetakäse, jungem Gemüse und Kartoffelpüree 

• Grappa - Zimteis auf buntem Saucenspiegel  

 

Warme und kalte Snacks in Form eines Buffets: 

• gebratenes Fleisch (Roastbeef auf 

Englisch, Schweinelende in Gipsy, 

Schweinenacken mit Pflaumen, 

Speckroulade, Rindfleisch Artifada, 

Pute gefüllt mit Trockenfrüchten) 

• gemischte Fleischsorten 

• Truthahn nach altem Französisch mit 

Kapern 

• Jagdpastete 

• Hering in Öl 

• Hering in saurer Sahne 

• gemischte Thymbolen 

• Salat mit geräuchertem Huhn und 

Ananas 

• Wildreis-Salat mit Thunfisch 

• polnischer Gemüsesalat  

• Brot 

• Soßen 

• Früchte 

 

und zur Auswahl 2 Gerichten aus den 

folgenden: 

• Geflügeleintopf mit Pfifferlingen 

• Bigos 

• Hähnchenkeulen im Brotteig 

• roter Borschtsch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 
 
 
 
 
 
II Menü: 325,00 PLN p.P. 
 
zur Auswahl 

• Magnolie vom Rindfleisch 

• frische Gurkencreme mit gebratenem Stockfisch 

• Entenvokal mit Rotkohl und kleinen Knödeln serviert 

• Erdbeeren mit einer Kugel Vanilleeis 
oder 

• geräucherter Lachs-Carpaccio mit Sesamsauce und Fenchel 

• Spargelcreme mit gerösteten Ravioli 

• Rinderfilet Chateauxbriand mit Knödeln und Sauerkraut 

• Pfirsich mit Zitronensorbet und Himbeermousse 
 
Warme und kalte Gerichte in Form eines Buffets: 
 

• gebratenes Fleisch (Roastbeef auf Englisch, 
Schweinelende nach zigeuner Art, 
Schweinenacken mit Pflaumen, 
Speckroulade, Rindfleisch Artifada, Pute 
gefüllt mit Trockenfrüchten) 

• gemischte Fleischsorten 

• Truthahn nach altem Französisch mit 
Kapern 

• Jagdpastete 

• Hering in Öl 

• Hering in saurer Sahne 

• gefüllter Lachs 

• gemischte Thymbolen 

• Fleisch- und Fischterrinen 

• Salat mit geräuchertem Huhn und Ananas 

• Wildreis-Salat mit Thunfisch 

• polnischer Gemüsesalat 

• Brot 

• Soßen 

• Früchte 

• Kuchen 
 
zur Auswahl 3 Gerichten aus den 
folgenden: 
 

• roter Borscht mit Pasteten mit Fleisch, Kohl 
und Pilzen 

• Schweinefleisch Bein 

• Lachs im Blätterteig 

• Gulaschsuppe 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
III Menü 390,00 PLN p.P. 
 
zur Auswahl 
• Lammfiletterrine serviert mit mariniertem Gemüse und kleinem Salat 
• Creme aus weißem Gemüse mit Knödeln mit Ente  
• Gefüllte Kalbsbrust serviert mit einer cremigen Möhre und Gemüse, überbackene Kartoffeln 
und eine provenzalische Soße 
• Mille - Feuilles mit Mango und Kokosnuss Panna Cotta serviert mit Früchten 
oder 
• Geräucherte Entenbrust mit Kräutersalat und Orangenfilets 
• Wildbrühe mit magerem Fleisch und Pistazien-Royal und Käsepraline 
• Schweinefilet mit Serano-Schinken und gekochtem Gemüse, serviert mit Musselin-
Kartoffelpüree und Olivensauce 
• Ein Honig-Nuss-Parfait, serviert mit kandierten Früchten 
 
 
 
Warme und kalte Snacks in Buffetform 
 
• Medaillons von Filet mit getrockneten 
Früchten 
• Gefüllte Lammkoteletts 
• Geflügelmedaillons mit Gemüse 
• Rindermedaillons mit Wasabi-Meerrettich 
• Kalbsmedaillons mit Pilzen 
• geräucherte Entenbrust 
• Geflügel-Galantin 
• Wildterrine mit Filet 
• Terrine aus Foie Gras 
• Enten-Galantine mit Schmalz und Pistazien 
• Entenballett und Perlhuhn 
• Rindfleisch, Geflügel und Fischthymian 
• Meeresfrüchte 
• Lachsterrine 
• gebratenes Fischmousse 
• Gemüseterrine 
• gefüllte Tomaten 

• gefüllte Gurken 
• Windbeutel mit Kaviar 
• Pastetchen mit Gemüse 
• Pastetchen mit Garnelen 
• Fleischpastetchen 
• gemischte Törtchen 
• gebratener Kalbs-Salat 
• Salat mit gemischten Salaten und Käse 
• geräucherter Fischsalat 
• gemischte Cocktails 
• gefüllter Rehrücken 
• würzige Rindfleischsuppe mit Knödeln 
• Kuchen 
• Früchte 
• gebackene Hähnchenflügel 
• Schaschliks mit Garnelen und gebackenem 
Lachs 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Alkohol wird als Open-Bar-Angebot berechnet. 

 

 I Open Bar: 170 PLN p.P in festgelegten Stunden: 

Wodkas: Sobieski, Smirnoff; Rotwein; Weißwein; Johnny Walker Red, Ballantines; 

Bier; Säfte, Wasser, kohlensäurehaltige Getränke; Kaffee, Tee 

 

II Open Bar: 195 PLN p.P. in festgelegten Stunden: 

Wodkas: Sobieski, Smirnoff, Żołądkowa Gorzka (Mager Bitter), Martini extra dry, Bianco, Rosso, 

Campari, Gin Baileys, Johnny Walker Red, Ballantines, Hennessy, Rotwein; Weißwein, Bier, Sekt, 

Säfte, Wasser, kohlensäurehaltige Getränke; Kaffee, Tee 

 

Im Schloss von Staniszów ist es auch möglich, Nachfeier in Form eines exquisiten Abendessens, 

Barbecues oder ... nach Ihren Wünschen zu organisieren. 

 

Beispielpreise sind: 

• 150 PLN für ein exquisites Mittagessen im Ballsaal 

• 120 PLN pro Person für eine Grillorganisation 

• oder andere Möglichkeiten nach individuellen Vereinbarungen mit Ihnen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Wir verfügen über 45 Doppelzimmer, darunter acht Apartments. 

 

• 24 Zimmer im Hauptgebäude, 

• 10 Zimmer befinden sich im Kavaliershaus, 

• 2 Apartments im Tiroler Haus, 

• 9 Zimmer befinden sich im SPA-Gebäude. 

 

Wir folgende Übernachtungspreise anbieten: 

 

Einzelzimmer    350,00 PLN 

Doppelzimmer   450,00 PLN 

Suite "4 Jahreszeiten"  780,00 PLN 

Apartment    450,00 PLN 

Zustellbett     100,00 PLN 

Babybett für Kinder bis 2 Jahre  50,00 PLN 

Am Tag der Hochzeit ist Apartment für das Brautpaar kostenlos. 

 

Im Preis sind das Frühstück sowie die freie Nutzung von Schwimmbad und Sauna inbegriffen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Formalitäten 

 

            Falls Sie eine Hochzeitsfeier bis spät in der Nacht organisieren möchten, berechnen wir eine 

zusätzliche Gebühr von 5% des Verbrauchswertes, um unsere Mitarbeiter zu bezahlen. 

Gleichzeitig möchten wir Sie darüber informieren, dass im Falle einer solchen Veranstaltung alle 

Zimmer im Hauptgebäude des Schlosses und im Tiroler Haus (26 Zimmer) gemietet werden 

müssen. Es ist auch möglich, ein Objekt exklusiv für Sie zu mieten, danach müssen alle 45 Zimmer 

gemietet werden. 

 

             Wenn Sie sich nach Unterzeichnung des entsprechenden Vertrags dazu entschließen, eine 

Hochzeitsfeier im Pałac Staniszów Hotel zu organisieren, benötigen wir innerhalb der von uns 

angegebenen Frist eine Anzahlung von 30% des Eintrittspreises. Der Restbetrag kann am Tag der 

Abreise mit Karte oder bar bezahlt werden. 

 

 

Wir freuen uns, Ihnen das mitteilen zu können wurde das Schloss Stonsdorf mit einem 

Zertifikat ausgezeichnet, das vom Polnischen Verband der Hochzeitsberater als ein Objekt 

verliehen wurde, das den höchsten Standards des Kundendienstes in Polen entspricht.. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir hoffen, dass das vorgestellte Angebot Ihren Erwartungen entspricht und möchten diese 
besonderen Momente in der wunderschönen Umgebung unseres Palastes verbringen.  

Wenn Sie irgendwelche Zweifel oder zusätzliche Fragen haben, kontaktieren Sie uns bitte. 
 

 

Hotel Pałac Staniszów 

58-500 Jelenia Góra 

Staniszów 100 

www.palacstaniszow.pl 

hotel@palacstaniszow.pl 

tel. +48 /75/ 755 84 45 

 

http://www.palacstaniszow.pl/
mailto:hotel@palacstaniszow.pl

